
 
 

 

 

Mittagskarte 
Lunch menu 

 

 

von 12:00 bis 14:00 Uhr 
 

from 12.00 pm to 2.00 pm 
 
 

Unsere Mitarbeiter informieren Sie gerne über Allergene in unseren Gerichten. 
 

Our team will be happy to inform you about allergenic ingredients in our dishes. 
 

 

Preise in Euro, inklusive Service und aller Abgaben. 
 

Rates in Euro, including Taxes and Service 

  



  vegetarisch/vegetarian       aus regionaler Produktion/local produce   

Bier    Beer 
 

Schloß Eggenberg Pils vom Fass (draught beer) 0,2 l     3,5 
 0,3 l    4,5 

Fohrenburger Jubiläum Bier oder Radler 
 0,2 l     3,1 
 0,3 l    4,1 
 0,5 l     5,5 

Maisel’s Hefeweizen vom Fass 0,3 l  4,5 
 0,5 l    5,9 

Maisel’s Weisse Original 0,5 l     5,9 
 
 

Getränke    Drinks 
 

Tasse Kaffee oder Kaffee Hag  3,9 

Espresso  3,9 

Großer Espresso  5,2 

Cappuccino  4,9 

Latte Macchiato  4,9 

Heiße Schokolade mit oder ohne Sahne  5,9/5,2 

Almdudler  0,35 l   4,2 

Fanta, Sprite, Coca Cola  0,2 l   3,8 

Montes still/prickelnd  0,33   3,9 

Montes still/prickelnd  0,7 l   6,5 

San Pellegrino, Aqua Panna 0,7 l   7,0 
Bitter Lemon, Tonic, Ginger Ale, Fever Tree  0,2 l   4,0 

Frischer Orangensaft  0,2 l    6,5 

Fruchtsäfte Reisinger, Wachau Marille, Johannisbeere  0,2 l    4,0 

Apfel “Cox Orange” Apple “Cox orange”  0,35 l   4,0 



  vegetarisch/vegetarian       aus regionaler Produktion/local produce   

Weißwein   White wine 
 

Grüner Veltliner Weinviertel DAC 2016 „Lecher Festwein“ 
Weingut Honsig, Platt, Weinviertel, Niederösterreich 1/8 l 6,4 
 

Gelber Muskateller 2016 
Weingut Goedmakers, Gamlitz, Südsteiermark 1/8 l 6,9 
 
Chardonnay Hochäcker 2013 
Weingut Stiegelmar, Gols, Burgenland 1/8 l 7,9 
 
Grüner Veltliner “Ried Lamm”, Kamptal DAC Reserve 2015 
Weingut Schloss Gobelsburg, Kamptal, Niederösterreich 0,375 l 32,0 
 
 
 

Rotwein   Red wine 
 

Rotwein Cuvée „Mela Rossa“ 2013 CS/ZW/BB/SY  
Weingut Hahn, Hohenruppersdorf, Niederösterreich 1/8 l 6,9 
 

Cabernet Sauvignon 2013 
Mont Gras, Colchagua Valley, Chile 1/8 l 8,5 
 

Chateau Prieuré Sainte-Anne 2014 ME/CS 
Premieres Côtes de Bordeaux, Entre Deux Mers, Frankreich 1/8 l 8,5 
 
 
 
 

Gerne reichen wir Ihnen auch unsere umfangreiche Weinkarte. 
We are happy to   



  vegetarisch/vegetarian       aus regionaler Produktion/local produce   

Kaffee Dutra – Amann Estate 
 
Über Dutra-Kaffee 
Die Fazendas der Brüder Ednilson und Walter Dutra liegen  
in der wunderschönen Landschaft des Mina Gerais Gebiets in Brasilien.  
Die einzigartige Lage der Plantage auf über 1.250 Höhenmeter und die  
Harmonie mit der Natur ermöglichen eine einzigartige Kaffeequalität. 
 
Über Amann Kaffee 
“Unsere Estate Kaffees kaufen wir in den besten Anbaugebieten Brasiliens  
direkt beim Bauern. Wir kennen die Anbaugebiete, das Klima, die Qualität  
und sind mit den Familien befreundet. Die Qualitätskontrolle vor Ort  
garantiert besten Rohkaffee – mit dem wir in Vorarlberg diese ausgesuchten  
Premium Estate Kaffees rösten.” 
 
 
 
About Dutra coffee 
The estate of the brothers Ednilson and Walter Dutra is in the wonderful landscape of Mina 
Gerais in brazil. The unique location of the plantation and harmony with nature make it possible 
to get a very special quality of coffee.  
 
About Amann coffee 
“We purchase our coffee from the best growing areas and farmers. We know the plantations, 
the climate, the quality and we call the farmers friends of us. The quality assurance on location 
guarantee best raw coffee – with we roast this premium estate coffee here in Vorarlberg.” 
 
 
Espresso Dutra  4,2 

Großer Espresso Dutra    5,4 
double espresso 

Cappuccino Dutra  5,2 

 



 

Vorspeisen   Starters 
 
 

Rote Beete Carpaccio  
Ziegenkäse  Limonen 
Beet root carpaccio 
Goat cheese  limes 

19,0  
 

Cevice vom Kabeljau  
Granatapfel  Zuckerschote  Ananas 

Cevice of codfish 
Pomegranate  snow peas  pineapple 

21,5  
 

Saibling gebeizt (Campari, Zitrusfrüchte)  
Nüsse  Wildkräutersalat  Gurkengel & Sud 

Pickled char (Campari, citrus fruit) 
Nuts  wild herb salad  cucumber gel & stock 

19,0  
 

Burrata 
Tomate  Balsamico  Rucola  Kräuterbaguette 

tomato  balsamico  rocket  herb baguette 
21,5 

 
  



 

Salate   Salads 
 
 

Caesar Salad 
mit Huhn 

with chicken 
19,5 

 

Backhendl Salat  
Fried chicken salad 

20,0 
 
 

Suppen   Soups 
 

Klare Rinderbrühe  
Mit Frittaten oder Kaspressknödel oder Grießnockerln 

Clear beef soup 
with cut-up pancakes OR cheese dumplings OR semolina dumplings 

6,8   
 

Erbsencremesüppchen 
Pea cream soup 

6,8 
 

Kalte Gurkensuppe  
Teriyaki Hühnchenspieß 
Cold cucumber soup 

Teriyaki chicken spit 
8,5 

 

Ocean Pot  
Klarer Safran-Krustentiersud 
Clear saffron sea food stock 

16,0 
  



 

Hauptspeisen   Main courses 
 
 

Vegane Tagliatelle „Green Style“  
Grünes Gemüse  Pesto  Pinienkerne 

Vegan Tagliatelle 
green vegetables  Pesto  pignolia  

21,0 
 

Schweinefilet  
confierte Schweinebacke  Spitzkohl  getrüffeltes Erdäpfelpüree 

Pork fillet  
pork confied  cabbage  truffled potato puree 

28,5 
 

Saiblingsfilet (heiss geräuchert)  
Selleriemousseline  Zucchetti  Limone 

Char fillet (hot smoked)  
celery mousseline  Zucchetti  lime 

26,0 
 

Wiener Schnitzel vom Kalb  
Schnittlaucherdäpfel  Wildpreiselbeeren 

Wiener Schnitzel from veal 
chive potatoes  cranberry sauce 

28,5 
 

Tafelspitz  
Braterdäpfel  Spinat  Schnittlauchsauce  Apfelkren 

Boiled round of beef  
Roast potato  spinach  chive sauce  apple horse radish 

28,0   
 

Berghof Burger  
Pommes Frites  BBQ Sauce 

French fries  BBQ sauce 
28,5   

 

  



 

Clubsandwich  
Rinderfilet  Cocktailsauce  Pommes Frites Salat 
Beef fillet  Cocktail sauce  French fries  salad 

29,0 
 
 

Desserts 
 
 

Kaiserschmarrn  
mit Zwetschkenröster  
Cut-up pancakes  
with stewed plums 

18,5 
 

Frischkäsenockerl  
mit Erdbeeren  

16,5 
 

Schokoladen-Parfait  
Sauerkirch  Sauerkleeeis  Brownies  Schokoganache 

Chocolate parfait 
Sour cherry  sorrel ice cream  Brownies  chocolate ganache 

18,0 
 

Yoghurt  
mit Früchten der Saison 
with fruits oft he season 

10,5 
 

 
 

 

 

 

 

 



 

Eisspezialitäten   Ice cream 
 

Ladykracher Yoghurt Eisbecher   yogurt coupe 
Erdbeeren  Brombeeren  Heidelbeeren  Marillen 
strawberries  blackberries  blueberries  apricot 

8,5 
 

Schwarzwälder Eisbecher   black forest coupe 
Vanilleeis  marinierte Kirschen  Schlagobers  Schokostreusel 

Vanilla ice cream  marinated cherries  whipped cream  chocolate springles 
8,5 

 

Heiße Liebe   „warm love“  
Himbeeren  Vanilleeis  Schlagobers 

Raspberries  vanilla ice cream  whipped cream 
8,5 

 

Coup Dänemark   Coupe Denmark 
Schokosauce  Vanilleeis  Schlagobers  Mandeln 

Chocolate sauce  vanilla ice cream  whipped cream  almonds 
8,5 

 

Eiskaffee  Iced coffee 
Vanilleeis  Kaffee  Schlagobers  Schokostreusel 

Vanilla ice cream  coffee  whipped cream  chocolate sprinkles 
8,5 

 

Nussknacker Nusseisbecher   Nutcracker coupe 
Haselnusseis  Walnusseis  Vanilleeis  Nüsse  Schlagobers  Frangelico 

Hazelnut ice cream  walnut ice cream  vanilla ice cream  nuts  whipped cream  Frangelico 
8,5 

 

Gemischter Eisbecher   Mixed coupe 
Schokolade, Vanille, Stracciatella, Erdbeer, wahlweise Schlagobers, Früchte 
chocolate, vanilla, Stracciatella, strawberry, whipped cream selectively, fruits 

8,5 
 
 

Auf Wunsch ist selbstverständlich jede Eiskreation als Kinder-Coupe erhältlich. 



 

Snackkarte von 14.00 bis 18.00 Uhr 
Afternoon menu from 2.00 to 6.00 p.m. 

 
 
 

Vorspeisen   Starters 
 

Cevice vom Kabeljau 
Granatapfel  Zuckerschote  Ananas 

Cevice of codfish 
pomegranate  sugar pea  Ananas 

21,5 
 

Kalte Gurkensuppe 
Teriyaki Hühnchenspieß 
Cold cucumber soup 

Teriyaki chicken spit 
8,5 

 

Salate   Salads 
 

Caesar Salad 
mit Huhn 

with chicken 
19,5 

 

Backhendl Salat  
Fried chicken salad 

20,0 
 

  



 

Hauptspeisen   Main courses 
 
 

Wiener Schnitzel vom Kalb 
Schnittlaucherdäpfel  Wildpreiselbeeren 

Wiener Schnitzel from veal 
chive potatoes  cranberry sauce 

28,5 
 

Berghof Burger 
Pommes Frites  BBQ Sauce 

French fries  BBQ Sauce 
28,5 

 

Clubsandwich  
Rinderfilet  Cocktailsauce  Pommes Frites  Salat 

Beef filet  cocktail sauce  french fries  salad 
29,0 

 
Lumpasalat  

Wurst  Käse  Paprika  mariniert mit Essig-Öl  Gewürze & Kräuter 
ham cheese  bell pepper  marinated with vinegar and oil  spices and herbs 

14,0 

 
Erdäpfeleintopf 

Knackig sommerlich  Gemüse  Frankfurter 
Potato stew 

with vegetables  sausages 
9,6 

 
 

Desserts   Desserts 
 

Kaiserschmarrn 
mit Zwetschkenröster 

with stewed plums 
18,5 

 


